% % % LANDHOTEL - TAGUNG - RESTAURANT
SUPERIOR

Ideen und Wissenswertes
fur lhre Feierlichkeit

Liebe Gaste,
ob Sie uns als Ubernachtungsgéste, als Liebhaber
einer heimatverbundenen und saisonalen Kiiche,
als Wanderer oder als Feier- und Heiratswillige besuchen:

Das Landhotel Karrenberg bietet fiir jeden Anlass das Passende!

Nachstehend méchten wir lhnen einen ersten Uberblick
zu den Moglichkeiten einer Veranstaltung oder Festlichkeit
in unserem Landhotel geben.

Sie haben bereits konkrete Vorstellungen und Wiinsche
zum Ablauf Ihrer Feier?
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne!

Landhotel Karrenberg GbR
Marina Bast & Roberto Olla
StraBheck 3 in 55481 Kirchberg/Hunsrick
Telefon: +49 6763 93080
www.landhotel-karrenberg.de
info@landhotel-karrenberg.de

Stand: Mérz 2026


mailto:info@landhotel-karrenberg.de

Raumlichkeiten

Unsere 5 Veranstaltungsraume fir 5 bis 100 Personen und unsere
2 AuBenterrassen fir je 50 Personen laden zum Verweilen und Feiern ein. Die Rdume sind
ebenerdig erreichbar und haben jeweils einen direkten Terrassenzugang. Ob Blumen, Menikarten
oder Stuhlhussen — gerne arrangieren wir die Dekoration nach lhren Wiinschen!

Olla’s Restaurant umfasst je nach Bestuhlungsart bis zu 38 Sitzplatze. Der modern und gemiitlich
gestaltete Raum schliel§t an unseren Barbereich und die AuRenterrasse an.

Der  Frihstlcks- und  Festsaal im  Landhausstil  bietet Platz  fur bis zu
75 Personen. Fir groRere Gesellschaften ist der Saal auch in Kombination mit Olla’s Restaurant
buchbar. Auch dieser Raum ladt mit direktem Zugang zur Terrasse zu Geselligkeit im Freien ein.

Der lichtdurchflutete Veranstaltungsraum Hunsriickhhe im Erdgeschoss eignet sich optimal fir
Gruppen von 30 — 40 Personen. Dieser Raum kann auch mit runden Banketttischen ausgestattet
werden. Ein Sektempfang auf der Sonnenterrasse mit Idarkopf-Ausblick kénnte hier der optimale
Einstieg in eine schone Feierlichkeit bilden.

Ein weiterer Veranstaltungsraum im Erdgeschoss verfiigt tber bis zu 20 Sitzplatze und ein kleines
Buffet. Sehr angenehm, wenn Sie mit lhrer kleineren Gruppe separat und ungestort sitzen
mochten. Dieser Raum ist kombinierbar mit dem Veranstaltungsraum Hunsrtickhdhe.

In der Romerstube mit eigener Bar bewirten wir Sie gerne mit lhrer Gruppe bis zu 25 Gasten. Ob
als zwanglose Geburtstagsfeier oder kleine Taufgesellschaft, hier sind Sie mit lhren Gasten
ungestort und gut aufgehoben.




Nach drauRen...

Sobald das Wetter es zuldsst, finden Sie bei uns optimale Gegebenheiten. Nutzen Sie unsere
rustikale Grillhitte fir eine lockere Party im Freien.

Eine ganz besondere Atmosphare erleben Sie bei einer Feierlichkeit im Festzelt. Gemeinsam mit
unserem Profipartner bieten wir lhnen gerne die passende Location.

Unser 30.000 gm groRes parkdhnliches AuRengelande bietet ausreichend Platz fur Spiel und SpaR
far Grof3 und Klein.

Kapelle im Landhotel Karrenberg

Aus der Historie des Hauses heraus, als ehemaliges Ristzeitenheim der evangelischen Kirche,
verfligt unser Hotel liber eine geweihte Kapelle, die Sie gerne fiir Gottesdienste und Andachten zur
Hochzeit oder Taufe nutzen dirfen.

Unsere Gastezimmer

35 gemditliche, Gberwiegend neu eingerichtete Zimmer mit Dusche/WC, Haarfén, Flatscreen-TV
und bequemen Boxspringbetten sorgen fir Erholung nach einer ausgelassenen Feier.




Kulinarisches

Auf den folgenden Seiten haben wir lhnen zur Anregung eine Auswahl an Speisen aufgelistet.
Wahlen Sie ganz nach lhren Vorstellungen, die Komponenten fiir lhr Men(i oder Buffet aus.

Selbstverstandlich stellen wir Ihnen auch Menis oder Buffets nach lhren persdnlichen Wiinschen
und Vorstellungen zusammen.

Als SooNahe - Partner beziehen wir unsere Produkte nach Moglichkeit aus der umliegenden
Region. Zum Beispiel erhalten wir unsere Wildprodukte aus den heimischen Waldern vom Forstamt
Simmern, ausgewadhlte Fleischsorten vom hiesigen Metzger, Backwaren von der ortlichen
Meisterbackerei Hottenbacher, sowie Eier vom Hiihnerhof Michel aus Lautzenhausen.

Karrenberg mobil — unser Catering-Service fiir Sie

Selbstverstandlich liefern wir gerne Ihr Buffet im passenden Equipment zu lhnen nach Hause, in
den ortlichen Gemeindesaal oder einer Festlocation lhrer Wahl im Umkreis von 25 km. Bitte
sprechen Sie uns an!

Es gibt was zu feiern? Dann sollte drauf angestoRen werden

Zum Empfang unsere Aperitif Auswahl

Die Hausmarke - Karrenberg Jahrgangssekt halbtrocken 25,00 € / Flasche
Rose Secco trocken, Mosel 25,50 € / Flasche
Riesling Sekt Hochgewachs trocken 26,50 € / Flasche

Lillet Wild Berry 0,1-4,00 € 0,2-7,50€
Limoncello Sprizz 0,1-4,00 € 0,2-7,50€
Aperol Sprizz 0,1-4,00 € 0,2-7,50€
Hugo 0,1-4,00 € 0,2-7,50€

Hugo Rose 0,1-4,00 € 0,2-7,50€



Fingerfoodauswabhl:
Minimum 20 je Sorte

Fisch / Meeresfriichte

] Krauter- Frischkdse auf Pumpernickel mit gebratener Garnele 2,50 €
J Lachs- Crepe’s Roulade mit Wasabi Creme Fraiche 2,50 €
) Gegrillte Garnele auf Guacamole (Avocado creme) 2,50€
U Laugenkonfekt mit Gebeiztem Lachs und Meerrettich 2,50

Vegetarisch
J Gazpacho (Kalte Spanische Gemisesuppe) im Glas 2,00€

o Gemiuse- Wraprollchen mit CocktailsoRe 2,50€
U Kichererbsen Ballchen auf Tomatenragout 2,00€
J Tomaten- Mozzarella Spiefe mit Basilikum Pesto 2,00 €
J Gebackene Hirtenkasewirfel mit pikantem Paprikacoulis 2,00€
Quiche (z.B.: Lauch, Gemise oder Kirbis) 2,00€
o Anti Pasti Gemuse am Spie 2,00 €
U Frihlingsréllchen mit Sweet- Chilisauce 1,50€

Fleisch
o Mini Frikadellen SpieBBe mit BBQ- Sauce, Kase Essiggurke, Kirschtomaten 2,50 €
. Roastbeef Rollchen mit Waldorfsalat 2,50€
o Vitello Tonnato Rollchen (Putenfleisch mit Thunfischcreme) 2,50€
. Schinken- Crépes Roulade mit Frischkdase 2,50€
) Hahnchen- CurryspielRe mit Ananas 2,00€
o Verschieden Sandwiches 2,50
mit z.B.: Salami, Schinken, Weichkase
o Melonen- Schinkenspielle  2,00€
) Flammkuchen (verschiedene Sorten) pro Flammenkuchen 9,50€ (8 -10 stk. pro)
J Canape’s mit verschiedenen Belagen
(Lachs, Schinken, Salami, Kdse, Camembert etc.) 2,50€

Preis versteht sich als Abholpreis.

Inkl. Liefer-Pauschale 30,00 €
Inkl. Liefer- und Abholungs-Pauschale 50,00 €



Beispielveranstaltung fiir 40 Personen:

15:00 Uhr Sektempfang mit Karrenberg Jahrgangssekt halbtrocken zu je 25,00 € / Flasche
Alternativ mit alkoholfreiem Sekt zu je 22,50 € / Flasche

15:30 Uhr Kaffee zum Gedeckpreis von 11,00 € / Person
Kuchen wird von Ihnen gebracht.

18: 00 Uhr  Tomaten-Mozzarellaplatte mit Basilikumpesto, Bruschetta und Antipastigemiise
Salami+luftgetrockneter Schinken mit Melone, verschiedene Dips und Baguette
am Tisch eingedeckt

Schweinefilet im Speckmantel mit Pfefferrahmsolie
Putenmedaillons mit PilzrahmsoRe
Rinderbraten mit Rotwein-SchalottensoRe
Vegetarische Schupfnudelpfanne mit Pilzen und Rostgemiise

Rosti, Bandnudeln und Rosmarinkartoffeln
Broccoli, Blumenkohl, Méhren und Bohnen im Speckmantel
Salatbuffet

Schokomousse und Panna Cotta mit Fruchttopping

zum Preis von 52,50 € p. P.

gemischte Kaseplatte (ca 60 Gramm/Person) mit Obstdeko und Baguette

zum Preis von 9,50 € p. P.

Blumen besorgen wir auf Wunsch, ab 8,50 € / Blumenvas'chen.
Getranke werden nach Verbrauch berechnet.

Die Raumlichkeit ist von der Personenanzahl abhangig. Sollten Sie mit einer kleinen Gruppe allein im Raum
sitzen wollen, wird ggf. eine Raummiete erhoben.

Beim Meni werden Kinder bis inkl. 3 Jahren sind ohne Berechnung, von 4 bis inkl. 11 Jahren wird der halbe
Preis berechnet, Kinder ab 12 Jahren werden als Erwachsene gerechnet.

Die Personenzahl die 14 Tage vor der Feierlichkeit genannt ist, wird so am Tag der Feierlichkeit berechnet, es
sei denn die tatsdchliche Personenzahl ist hoher.

Bitte beachten Sie, dass wir ab 23:00 Uhr einen Servicezuschlag von 48,00 € pro Servicekraft / angefangener
Stunde erheben. Die Anzahl der Servicekrafte behilt sich die Serviceleitung vor.



Beispielveranstaltung VEGETARISCH fiir 40 Personen:

Vorspeisen:
*kleines Salatbuffet mit Joghurtdressing und Balsamico Vinaigrette
*Mediterraner Kartoffelsalat
*Anti Pasti Platte

*Tomaten Mozzarella mit Basilikum Pesto

Suppen:
Kartoffelcremesuppe mit Croutons
oder

Tomatencremesuppe mit Parmesan

Hauptgange:
*Kartoffel-Gemiise-Curry mit Tofu
*Gemise Lasagne
*Tomaten mit Couscous und Gemise gefiillt auf Spargelragout mit Krautersauce
*Spinat Ravioli in Basilikum Sauce
*Gemise Frikadellen mit Rahmerbsen und Rostkartoffeln
*Linguine in Zitronensauce mit Mozzarella und gerdsteten Pinienkernen

*gebratenes Seelachsfilet auf Rahmspinat und Salzkartoffeln

Dessert:
*Schokoladen Mousse
*Panna Cotta mit Himbeersauce

*Erdbeerquark

3 Hauptgange 48,50€
4 Hauptgange 52,50€
5 Hauptgange 56,50€



Unsere Auswahlkomponenten fir lhr Buffet
(ab 20 Personen)

Vorspeisen
Auswahl von Blatt- und Rohkostsalaten mit 2 verschiedenen Dressings
Tomate-MozzarellaspielBe mit Basilikumpesto
Ziegenfrischkdsepralinen im Krautermantel
Bruschetta mit Rucola und Parmesan
Verschiedenes Antipastigemise
Schinken-Melone
Heimische Wildwurst und Schinken mit Preiselbeersenf
Roastbeefrolichen mit Waldorfsalat
Vitello Tonnato in ThunfischsoRe und Kapern
Italienischer Schinken und Salami
Fruchtiger Crevettencocktail
Garnelen mit Mango-Chili-Chutney
Raucherfische mit Dill-SenfsofRe und Sahnemeerrettich

Suppen
Tomatencremesuppe mit CroGtons
Gemuseeintopf mit Hérnchennudeln
Waldpilzcremesuppe
Parmesansuppe
Rinderkraftbriihe mit Markkl6Rchen
Rustikale Kartoffelcremesuppe mit Speck und Croltons

Saisonale Suppen
Spargelcremesuppe mit Barlauchol
Klrbiscremesuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen
Pastinakencremesuppe
Gazpacho (wird kalt serviert)



Hauptgerichte
Schweinefiletmedaillons mit Pilzrahmsol3e
Schweinefilet im Speckmantel
Kasslerbraten auf Sauerkraut
Hunsriicker SpieBbraten mit Zwiebeljus
Kleine Schweineschnitzelchen mit Pilzrahmsol3e
Schweinebraten mit BiersolRe

Rinderbraten in Schalotten-BurgundersofSe
Rosa gebratenes Roastbeef mit Schalotten-Burgundersolie
Rinderroulade in Rotweinsole
Rheinischer Sauerbraten
Rindergulasch mit Rostgemiise
Geschmorte Rinderbacken mit Balsamico-Schalotten
Kalbsrahmgulasch mit Paprika
Lammbraten mit Thymianjus

Hahnchenbrust mit SherryrahmsoRe
Hahnchenbrust im Speckmantel
Saltimbocca von der Hahnchenbrust mit Salbeijus
Putengeschnetzeltes in PilzrahmsoRe
Maispoularde mit Portweinjus
Putenmedaillons mit pikantem Gemisecurry

Zander auf Lauchgemise
Kabeljaufilet mit SafransoRe
Wolfsbarschfilet auf mediterranem Gemise
Lachsfilet mit RieslingsoRe
Pochierter Seelachs auf Spinatbett und Dillsol3e

Penne mit mediterranem Gemduse
Gemiselasagne
Spinatravioli mit Krauterrahmsof3e und Kirschtomaten
Gnocchi mit Tomatensugo und Rucola
Auberginen-Piccata mit Tomatensugo
Schupfnudel-Pilzpfanne

Pikantes Gemiuisecurry mit Ingwer und Kokos

Geflllte Kohlrouladen mit Reis und Gemise

Geflillte Spitzpaprika mit Reis und Gemiise

Beilagen
Kartoffelgratin, Butterkartoffeln, Kartoffelklof3e, Rosmarinkartoffeln,
Spatzle, Bandnudeln, Penne Rigate,
Rosti, Kroketten, Pommes Frites,
Butterreis, Couscous,
Gnocchi, Schupfnudeln, Serviettenknddel,
gebratene Polenta, Rahmpolenta



Gemliseauswahl
Brokkoli, Blumenkohl, Erbsen, Mohren, Kohlrabi,
Bohnen im Speckmantel, Spinat, Rotkohl, Wirsing, Kiirbis, Spargel

Desserts
Mousse von der Zartbitterschokolade / Vollmilchschokolade
Weiles Schokoladenmousse
Bayrische Creme mit Beerengritze
Hunsriicker Quarkschaum
Rote Griitze mit VanillesoRe
Herrencreme
Panna Cotta mit HimbeersoRe
Tiramisu
Creme brilée

Kasebrett mit Brotauswahl und Trauben

Grillbuffet

Vorspeisen
Tomate-Mozzarella, Kartoffel-Pestosalat
Curry-Spitzkohlsalat, Schinken-Melone, Cole Slaw,
Blattsalat mit Joghurt- und Balsamicodressing

Hauptgange
Rinderhiftsteaks, Schweinenackensteaks
Putensteaks mit Curry, Lachs in der Alufolie gegart
Wirstchenspielle (Bratwurst, Rindswurst, Feuerknacker)
Schafskase (in Folie)

Beilagen und SoRen
Rosmarinkartoffeln mit Krauterquark
Mediterranes Grillgemise
Gegrillte Wassermelone
Casareccenudeln mit Oliven und Kirschtomaten
BBQ Solte, Sweet-Chicken-Chili-Sof3e
Krauterbutter, Senf

Desserts
Panna Cotta mit Himbeermark
Weille Mousse mit gegrilltem Wassermelonensalat
Joghurt-Limetten-Terrine mit Beerencoulis

Ab 35 Personen zu je 52,50



Unser kleines Hausfriihstiick

Unser Hausfruhstick inkl. Wurst-Schinken, Kdseauswahl, Rihrei
und Speck, Quark, Joghurt und Cerealien, verschiedene Backwaren von
der Backerei Hottenbacher aus Kirchberg, leckere hausgemachte
Marmeladen, vegane Aufstriche und Rohkost
Filterkaffee (auch entkoffeiniert) und Tee
Kaffeespezialitaten zur Selbstbedienung

Preis: 16,50 € / Gast

Brunch Klassiker

von 10:00 — 14:00 Uhr:
1 Glas Sekt zur Begriilung pro Person

Reichhaltiges Frihstilicksbuffet mit allem, was das Herz begehrt:
Wourst, Kase, Raucherfisch, Eierspeisen, kleine Wiirstchen, Baguette
Chicken Nuggets, Reibekuchen, Quark, Joghurt und Cerealien,
verschiedene Backwaren von der Backerei Hottenbacher aus Kirchberg,
leckere hausgemachte Marmeladen und vieles mehr.
Filterkaffee (auch entkoffeiniert) und Tee sowie eine Saftbar mit 2 Séften bis 11:30 Uhr

Ab 12 Uhr eine Kartoffel-Lauchsuppe mit Baguette

zum Preis von 29,80 € pro Person

Ob Geburtstag, Einstand, Firmenfeier, Weihnachtsfeier oder einfach mal so.
Ab 30 Personen, bieten wir lhnen auch an allen Wochentagen
ein Friihstlicks- oder Brunchbuffet an.




