
  

 

Etwas Kleines vorneweg verkürzt die Wartezeit:  
  

Pfifferling Cremesuppe (Vegan)   

Croutons und Kräuter       7,80     

 

Rinderkraftbrühe 

mit Markklößchen, Gemüse und Fleisch              7,80         

 

Bruschetta Tricolore - vegetarisch 

geröstetes Ciabatta mit Rote Bete Chutney, Kürbis Ragout  

mit getrockneten Tomaten, Pilz Duxelles            9,80    

 

Vitamine müssen sein – bunter Vorspeisensalat  5,90  

 

 

  

Gans Menü (ab dem 07.11.) 
 

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbisöl 

*** 

Tranchen von der Brust und ausgelöste Keule von der Gans  

mit Orangenjus, hausgemachter Rotkohl, Kartoffelknödel,  

Apfel-Chutney und glasierte Maronen 

*** 

Hunsrücker Apfel-Crumble 

 

als Hauptgang 38,50 / als Menü 47,00 

 

 

Neuigkeiten der Saison 

 

Knusprige Schweinehaxe mit Bier-Sauce, pikanten Kartoffeln und Rahmsauerkraut  24,90    

 

 

goldgelb gebackene Cordon Bleu Roulade vom Schwein, regional vom Metzger Külzer,  

gefüllt mit Schinken und Bergkäse, auf Tomaten Sugo, dazu Super-Crunch-Pommes  

und Beilagensalat         27,90         

 

 

 

 

 

 

 



  

Klassiker   
 

Rumpsteak vom brasilianischem Weiderind (ca. 200g Rohgewicht) 

mit Haselnusskruste an geschmortem Lauchgemüse dazu Polenta-Schnitte    32,90    

  
Teilen Sie der Bedienung gerne mit, in welcher Garstufe Sie Ihr Steak möchten. Wir braten ansonsten medium.  

 

 

Paniertes Schweineschnitzel „Wiener Art“ goldgelb gebraten,  

regional von der Landmetzgerei Külzer, dazu Super-Crunch-Pommes und Beilagensalat  19,90  
kleine Portion  18,90       

  

- mit hausgemachter Pilzrahmsoße  +2,50 

- mit hausgemachter Pfefferrahmsoße  +2,50 

 
Alternativ können wir Schnitzel glutenfrei panieren, fragen Sie bei unseren netten Service-Mitarbeitern nach. 

  

 

Karrenberg - Pfanne  

saftig gebratene Schweinefiletmedaillons, von der Landmetzgerei Külzer, mit Sauce 

Hollandaise überzogen, dazu frisches Gemüse der Saison, Spiegelei  

und knusprige Bratkartoffeln    27,90   
kleine Portion  26,90    

  

 

Karri-BURGER….mit saftig gebratener Hähnchenbrust an Cranberry-Senf-Dip,  

mit gebratenem Speck, knackigem Salat, eingelegtem Rotkohl  

dazu Super Crunch Pommes oder Süßkartoffel Pommes   22,50     

 

 

Fisch   
 

Gebratenes Lachsfilet mit Tagliatelle, Bohnen und Paprika an Krustentiersauce 25,50    

 

    

richtig Wild  
  

Zartes Hirschgulasch aus der Keule, regional, mit Preiselbeer-Birnen Chutney,  

Gemüse der Saison und Serviettenknödel     27,90 
kleine Portion  26,90    

 
 

                           

 

 



  

 

 

 

 

Bunter Blattsalat mit gebratenen Riesengarnelen, Artischocken, Pfirsich, Tomate,  

hausgeröstete Saaten und Kerne, mit Mango-Dressing   22,90        

 

 

Gefillde Klees a la Karrenberg, 3 kleine Kartoffelknödel, gefüllt mit: 

Karotten, Zwiebeln und Pfifferlingen | Hackfleisch | Kürbis an Thymianschaum          21,00       
 

Auch vegetarisch möglich! 
  

                  

   

Vegan  
    

Eingelegter Seidentofu mit Reisnudel-Olivenragout an getrockneten Kirschtomaten 

und Basilikum-Sauce          19,50    

          

 

Tagliatelle Rosenkohl 

Tagliatelle auf Rosenkohlpüree und Rosenkohlblättern an Portwein Glace        19,50     

 

 

 

 

 

 

 

 

         

Unser Catering-Service: 
Wir kommen auch zu Ihnen nach Hause oder liefern Ihnen das Buffet zu ihrer Eventlocation 

 

       Veränderung geplant? Jobangebote auf www.landhotel-karrenberg.de/jobs 

 

 
 
 
 
  

http://www.landhotel-karrenberg.de/jobs

	Bruschetta Tricolore - vegetarisch

