
 

Settimana italiana 
Vorspeise: 

 

Minestra di piselli di Altamura  6,50€ 

 (Erbsensuppe mit Parmesan) vegetarisch 

 

                   Vitello Tonnato  14,50€ 

(marinierte Kalbsfleischscheiben mit Thunfischsauce, Kapern und eingelegten roten Zwiebeln) 

 

Caprese Buffala 10,50€ 

(Kirschtomatensalat mit Büffelmozarella an Mango Sauce 

und Olivenöl) vegetarisch 

 

Bruschetta Tricolore  9,80€ 

(geröstetes Sauerteigbrot mit Tomatenragout, Auberginen-Minz-Ragout, Oliven-Tapenade) 
vegetarisch 

 

Salat Nizza  11,50€ 

(kleiner bunter Salanova Salat mit Thunfisch, Bohnen, Paprika,  

Tomaten, Oliven,  Kartoffeln, Zwiebeln, Eier) 

 

 

Hauptgang: 

 
Roastbeef al forno con parmigiano e caponata 32,90€ 

  (Steak von Rinderrücken 250g-Rohgewicht, mit Parmesan überbacken) 

Patate / Caponata mediterrane - (Röstkartoffeln / mediterranes Gemüse) 

  

 

Tris di carne con salsa al pepe  28,50€ 

(gegrilltes Fleisch: Rinderrücken, Schweinefilet, Hähnchenbrust mit Pfeffersoße 

Patate / Verdure mediterrane - (Röstkartoffeln / mediterranes Gemüse) 

 

 

Frittelle di spaghetti al Gamberetto  32,90€ 

 (Gebratene Garnelen mit Tomaten Chutney, Kapern, Sardellen und Knoblauch 

Pasta / Verdure mediterrane - (Spaghettinest / mediterranes Gemüse) 

 

 



Pasta 

 
 

 Rigatoni cacio e pere 19,50€ 

(Rigatoni mit Pecorino Sauce und Pfeffer und geröstetem Speck)  

oder mit Fenchelchips vegetarisch 

 

 

Risotto Milanese 24,90€ 

 (Risotto mit Schweinefilet Saltimbocca an Tomaten-Kapernsauce)   

 

 

Spaghetti al Limone  19,90€ 

(Feine Spaghetti in leichter Zitronen-Sahne-Sauce mit Mozzarella und gerösteten Pinienkernen) 
vegetarisch 

 

 

 Spaghetti con salmone 22,00€ 

(Feine Spaghetti mit frischem Lachs, Spinat, Kirschtomaten und Mascarpone) 

 

 

 Funghi al forno ripieni di ricotta  19,50€ 

(Überbackene Pilze mit Ricottafüllung auf Fregola Sarda und Rucola) vegetarisch 

 

 

 Ravioli Pecorino Feige al Marsala 19,50€ 

(gefüllte Ravioli mit Marsalawein, Artischocken in Balsamico und getrockneten Tomaten) 
vegetarisch 

 

 

 
Aktionen im Sommer…. 

 
19. August Wir feiern mit euch euren großen Tag mit einem leckeren Mittagsbuffet.  

Für die i-Dötzchen 9,50, Erwachsene (und Kinder ab 12 Jahren) 29,50 

Für jedes Kind, dass an dem Tag eingeschult wird,  

gibt es von uns eine bunte Schultüte 

 

20. September ITALIENISCHE NACHT mit Musik von DJ-J,       42,50 € 

Italienisches Buffet und italienische Musik-Klassikern ab 18:00 Uhr 

 

 



 

Die Karrenbergklassiker 

 

 
Rinderkraftbrühe mit Markklößchen Gemüseeinlage u. Fleisch 7,80€ 

 

 

 

Paniertes Schweineschnitzel „Wiener Art“ goldgelb gebraten,  
dazu knusprige Steakhouse Pommes und knackiger Salat vom Buffet 18,90€ 

 

wahlweise mit Pilzrahmsoße  20,90€ 

 

Karrenberg - Pfanne 
saftig gebratene Schweinefiletmedaillons mit Sauce Hollandaise überzogen,  

dazu frisches Gemüse der Saison, ein Spiegelei und knusprige Bratkartoffeln  25,90€ 

 

Cheddar Burger  
Saftiges Rinderhüftsteak - medium gebraten (170g Rohgewicht)   

mit Cheddar, Tomate, Zwiebeln, gebratenen Champignons,  

Steakhouse Pommes und Dillchips  19,90€ 

 

Hirschgulasch mit Preiselbeer-Birnen-Chutney   
dazu Gemüse der Saison und Serviettenknödel    27,90€ 

 

Gebratenes Lachsfilet   
mit feinem Gemüseragout und Spaghetti 27,50€ 

 

 

Vegan - Gnocchi in Rucola Sauce mit geschmorter Paprika, Kirschtomaten  

und gerösteten Walnüssen an mariniertem Rucola        19,90€ 

 

Unsere Öffnungszeiten: 

Montag bis Sonntag: 17:00 – 22:00 Uhr 

Donnerstag: Ruhetag 

Sonntag: 11:30 – 14:00 Uhr Mittagstisch 

Die warme Küche ist an allen Tagen bis 20:30 Uhr für Sie geöffnet. 

 

Unser Catering-Service: 
Wir kommen auch zu Ihnen nach Hause oder liefern Ihnen das Buffet zur Eventlocation 

Ihrer Wahl, natürlich auch für Firmenkunden. 

Sprechen Sie uns gerne an. Einen Vorgeschmack finden Sie unter 
www.landhotel-karrenberg.de/kulinarisches 

http://www.landhotel-karrenberg.de/kulinarisches

